Quantita minima per ordine

PA DI DOLCETTO 38%0 CL.70
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Caratteristiche organolettiche :
Vitigno: Dolcetto

Provenienza: Piemonte

Gradazione alcolica : 38% vol.

Colore e aspetto: trasparente e cristallino
Olfatto: intenso, pieno con profumo di frutta
Gusto e Retrogusto: morbido e armonico.
Sentori di mandorla

Caratteristiche e processo di produzione:
il Dolcetto &€ uno dei piu importanti vitigni
piemontesi, che viene coltivato nelle zone di
Acqui, Alba, Asti, Ovada e nel Piemonte
meridionale. 1l vino rosso che ne deriva & uno dei
vanti dell'enologia della regione. Le vinacce, che
si ricavano da queste uve, sono di particolare
pregio e originano grappe morbide e fragranti. La
distillazione avviene in alambicchi a vapore senza
elevare troppo il grado, per permettere di
coglierne appieno lI'intensita aromatica.
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